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EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
ANEXO 1 - EVIDENCIAS

Contratista: Daniel Rengifo Medina

Numero de contrato: CO1.PCCNTR.3346107 del afio 2022
Periodo: 16 de mayo al 16 de junio de 2022

Supervisor de contrato: Olga Beatriz Ladino Soto

A continuacion, se evidencian las actividades desarrolladas durante el periodo mayo 16 al
16 de junio de 2022:
Obligacion 1

Durante este mes se ejecutaron las actividades de aprendizaje establecidas en la guia
integrada de las siguientes fichas:

Ciudad y fecha: Cali 16-05-2022

Lugar: Olimpica Tequendama

Programa: OBTENCION DE CORTES MINORISTAS DE CARNES
Ficha: 2541874

RA:

. Verificar pardmetros de evaluacion de los cortes minoristas de acuerdo a
procedimiento establecido.

. Establecer acciones de mejoramiento sobre parametros de los cortes minoristas

obtenidos que no correspondan a los estandares de calidad y cantidad segun ficha técnica
o solicitud del cliente.

. Obtener cortes minoristas de carnes de animales de abasto publico segun
procedimiento establecido y normatividad vigente.
. Seleccionar materias primas carnicas, para la obtencién de cortes minoristas de

carnes de animales de abasto publico de acuerdo a procedimiento establecidos vy
normatividad vigente
Evidencias: Registro fotografico
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Ciudad y fecha: Trujillo 17-05-2022

Lugar: ECOHFRUT

Programa: higiene y manipulacion de alimentos
Ficha: 2543197

RA:
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. Verificar el cumplimiento de los programas de limpieza y desinfeccion, control de plagas y
manejo de residuos solidos de acuerdo con la legislacion vigente.

. Identificar los factores de contaminacion de los alimentos y las medidas preventivas segun
procedimientos establecidos.

. Aplicar las buenas practicas de manufactura durante la elaboracion productos alimentarios
de acuerdo con la normatividad vigente y estandares seguridad industrial.

. Reqistrar la informacién del plan de saneamiento basico y los procedimientos operativos

segun criterios establecidos por la empresa.

Evidencias: Registro fotogréafico

2.

Ciudad y fecha: Guacari 20-05-2022

Lugar: alcaldia de Guacari

Programa: higiene y manipulacién de alimentos

Ficha: 2543197

RA:

. Verificar el cumplimiento de los programas de limpieza y desinfeccion, control de plagas y
manejo de residuos sdlidos de acuerdo con la legislacion vigente.

. Identificar los factores de contaminacion de los alimentos y las medidas preventivas seguin
procedimientos establecidos.

. Aplicar las buenas practicas de manufactura durante la elaboracién productos alimentarios
de acuerdo con la normatividad vigente y estandares seguridad industrial.

. Reqistrar la informacién del plan de saneamiento basico y los procedimientos operativos

segun criterios establecidos por la empresa.

Evidencias: Registro fotogréafico
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Ciudad y fecha: Tulua 21-05-2022

Lugar: Lacteos Tulua

Programa: higiene y manipulacién de alimentos

Ficha: 2554647

RA:

. Verificar el cumplimiento de los programas de limpieza y desinfeccién, control de plagas y
manejo de residuos sélidos de acuerdo con la legislacién vigente.

. Identificar los factores de contaminacion de los alimentos y las medidas preventivas segun
procedimientos establecidos.

. Aplicar las buenas practicas de manufactura durante la elaboracién productos alimentarios
de acuerdo con la normatividad vigente y estandares seguridad industrial.

. Registrar la informacion del plan de saneamiento basico y los procedimientos operativos

segun criterios establecidos por la empresa.

Evidencias: Registro fotogréafico

-

Ciudad y fecha: Cali 23-05-2022

Lugar: Olimpica Tequendama

Programa: OBTENCION DE CORTES MINORISTAS DE CARNES
Ficha: 2541874

RA:

e Verificar parametros de evaluacion de los cortes minoristas de acuerdo a procedimiento
establecido.

e Establecer acciones de mejoramiento sobre parametros de los cortes minoristas obtenidos
que no correspondan a los estandares de calidad y cantidad segun ficha técnica o solicitud
del cliente.

e Obtener cortes minoristas de carnes de animales de abasto publico segun procedimiento
establecido y normatividad vigente.

e Seleccionar materias primas carnicas, para la obtencion de cortes minoristas de carnes de
animales de abasto publico de acuerdo a procedimiento establecidos y normatividad vigente

Evidencias: Registro fotogréafico
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Ciudad y fecha: Trujillo 24-04-2022

Lugar: ECOHFRUT

Programa: higiene y manipulacién de alimentos

Ficha: 2543197

RA:

. Verificar el cumplimiento de los programas de limpieza y desinfeccién, control de plagas y
manejo de residuos sélidos de acuerdo con la legislacién vigente.

. Identificar los factores de contaminacion de los alimentos y las medidas preventivas segun
procedimientos establecidos.

. Aplicar las buenas practicas de manufactura durante la elaboracién productos alimentarios
de acuerdo con la normatividad vigente y estandares seguridad industrial.

. Registrar la informacion del plan de saneamiento basico y los procedimientos operativos

segun criterios establecidos por la empresa.

Evidencias: Registro fotogréafico

Ciudad y fecha: Guacari 25-05-2022

Lugar: alcaldia de Guacari

Programa: procesamiento de productos carnicos crudos

Ficha: 2566911

RA:

-Preparar productos carnicos crudos segun criterios técnicos y protocolos establecidos
-Recibir materia prima, insumos y equipos para elaboracién de productos carnicos crudos de
acuerdo con las buenas préacticas de manufactura y parametros técnicos.

-Valorar las caracteristicas finales del producto carnico crudo de acuerdo con ficha técnica y
procedimiento.

-Proponer acciones de mejora al proceso de acuerdo a pardmetros técnicos y ficha técnica del
producto.

Evidencias: Registro fotografico
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Ciudad y fecha: Guacari 27-07-2022

Lugar: alcaldia de Guacari

Programa: higiene y manipulacion de alimentos

Ficha: 2543197

RA:

. Verificar el cumplimiento de los programas de limpieza y desinfeccién, control de plagas y
manejo de residuos solidos de acuerdo con la legislacion vigente.

. Identificar los factores de contaminacion de los alimentos y las medidas preventivas segun
procedimientos establecidos.

. Aplicar las buenas practicas de manufactura durante la elaboracién productos alimentarios
de acuerdo con la normatividad vigente y estandares seguridad industrial.

. Reqistrar la informacién del plan de saneamiento basico y los procedimientos operativos

segun criterios establecidos por la empresa.

Evidencias: Registro fotogréafico

Ciudad y fecha: Tulua 28-05-2022

Lugar: Lacteos Tulua

Programa: higiene y manipulacion de alimentos

Ficha: 2554647

RA:

. Verificar el cumplimiento de los programas de limpieza y desinfeccién, control de plagas y
manejo de residuos solidos de acuerdo con la legislacién vigente.

. Identificar los factores de contaminacion de los alimentos y las medidas preventivas segun
procedimientos establecidos.
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. Aplicar las buenas practicas de manufactura durante la elaboracion productos alimentarios
de acuerdo con la normatividad vigente y estandares seguridad industrial.
. Reqistrar la informacién del plan de saneamiento basico y los procedimientos operativos

segun criterios establecidos por la empresa.

Evidencias: Registro fotogréafico

Ciudad y fecha: Guacari 01-06-2022

Lugar: alcaldia de Guacari

Programa: procesamiento de productos carnicos crudos

Ficha: 2566911

RA:

-Preparar productos carnicos crudos segun criterios técnicos y protocolos establecidos
-Recibir materia prima, insumos y equipos para elaboracién de productos cérnicos crudos de
acuerdo con las buenas préacticas de manufactura y pardmetros técnicos.

-Valorar las caracteristicas finales del producto carnico crudo de acuerdo con ficha técnica y
procedimiento.

-Proponer acciones de mejora al proceso de acuerdo a parametros técnicos y ficha técnica del
producto.

Evidencias: Registro fotogréafico
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Ciudad y fecha: Guacari 03-06-2022

Lugar: Alcaldia Guacari

Programa: higiene y manipulacién de alimentos

Ficha: 2551445

RA:

. Verificar el cumplimiento de los programas de limpieza y desinfeccién, control de plagas y
manejo de residuos sélidos de acuerdo con la legislacién vigente.

. Identificar los factores de contaminacion de los alimentos y las medidas preventivas segun
procedimientos establecidos.

. Aplicar las buenas practicas de manufactura durante la elaboracién productos alimentarios
de acuerdo con la normatividad vigente y estandares seguridad industrial.

. Registrar la informacion del plan de saneamiento basico y los procedimientos operativos

segun criterios establecidos por la empresa.

Evidencias: Registro fotogréafico
o— S

Ciudad y fecha: Tulua 4-06-2022

Lugar: Lacteos Tulua

Programa: higiene y manipulacion de alimentos

Ficha: 2554647

RA:

. Verificar el cumplimiento de los programas de limpieza y desinfeccion, control de plagas y
manejo de residuos sdlidos de acuerdo con la legislacion vigente.

. Identificar los factores de contaminacion de los alimentos y las medidas preventivas segun
procedimientos establecidos.

. Aplicar las buenas practicas de manufactura durante la elaboracién productos alimentarios
de acuerdo con la normatividad vigente y estandares seguridad industrial.

. Registrar la informacion del plan de saneamiento basico y los procedimientos operativos

segun criterios establecidos por la empresa.

Evidencias: Registro fotogréafico
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Ciudad y fecha: Guacari 08-06-2022

Lugar: alcaldia de Guacari

Programa: procesamiento de productos carnicos crudos

Ficha: 2566911

RA:

-Preparar productos carnicos crudos segun criterios técnicos y protocolos establecidos
-Recibir materia prima, insumos y equipos para elaboracién de productos carnicos crudos de
acuerdo con las buenas practicas de manufactura y pardmetros técnicos.

-Valorar las caracteristicas finales del producto cérnico crudo de acuerdo con ficha técnica y
procedimiento.

-Proponer acciones de mejora al proceso de acuerdo a parametros técnicos y ficha técnica del
producto.

Evidencias: Registro fotogréafico

Ciudad y fecha: Buga 11-06-2022

Lugar: SENA CAB

Programa: OBTENCION DE CORTES MINORISTAS DE CARNES
Ficha: 2575577

RA:

. Verificar parametros de evaluacion de los cortes minoristas de acuerdo a

procedimiento establecido.

. Establecer acciones de mejoramiento sobre pardmetros de los cortes minoristas
obtenidos que no correspondan a los estandares de calidad y cantidad segun ficha técnica

o solicitud del cliente.

. Obtener cortes minoristas de carnes de animales de abasto publico segun

procedimiento establecido y normatividad vigente.
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. Seleccionar materias primas céarnicas, para la obtencién de cortes minoristas de
carnes de animales de abasto publico de acuerdo a procedimiento establecidos vy
normatividad vigente

Evidencias: Registro fotografico

Ciudad y fecha: Buga 14-06-2022

Lugar: SENA CAB

Programa: OBTENCION DE CORTES MINORISTAS DE CARNES
Ficha: 2575577

RA:

. Verificar pardmetros de evaluacion de los cortes minoristas de acuerdo a
procedimiento establecido.

. Establecer acciones de mejoramiento sobre paradmetros de los cortes minoristas

obtenidos que no correspondan a los estandares de calidad y cantidad segun ficha técnica
o solicitud del cliente.

. Obtener cortes minoristas de carnes de animales de abasto publico segun
procedimiento establecido y normatividad vigente.
. Seleccionar materias primas carnicas, para la obtencién de cortes minoristas de

carnes de animales de abasto publico de acuerdo a procedimiento establecidos vy
normatividad vigente
Evidencias: Registro fotografico

Obligacioén 2

Ciudad y Fecha: Buga 31-05-2022

Lugar o enlace: Ambiente auditorio

Tema Tratado: disefio curricular y reunién de equipo ejecutor
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Evidencias: Registro fotogréafico

Se ejecuto la apertura al siguiente curso complementario:
Nombre del Curso:

higiene y manipulacion de alimentos

Obtencién de cortes minoristas de carne

Evidencia: captura de pantalla
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Nota:
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educativa la sefiora Fanory Orjuela para el proceso de matricula al

correo fanory.o@sena.edu.co , de no presentarla el aspirante no continuara en el

proceso. (Capitulo Il Articulo 9 literal 3 REGLAMENTO del APRENDIZ SENA).

'
CANTIDAD DE CUPOS: 20
Cadigo y Nombre del 41311201 OBTENCION DE CORTES MINORISTAS
Programa DE CARNES
Codigo de Empresa 1738662
Cadigo Ficha de
Caracterizacion 2541874
Fecha de inicio programa 25/04/2022

Mostrar todo X

Evidencia 5

Se realiza evaluacion y entrega de soporte diligenciamiento, plataforma Territorio, Sofia

Plus y corre

evidencia de captura de pantalla

0 (2) WhatsApp %

< c

[ Correo: Daniel Rengifo Medina - X +

Excel Formato certificacion complementaria -... il Editar en el exploradar O

Archivo

Sv Flv

Inicio  Insertar  Dibujo  Disefiodepdgina  Formulas v

PROGRAMA
FicHA

FECHA INICIO
FECHA FIN

POR ceRTIFICAR

HIGIENE ¥ MANIPULACIC{APROBADOS
2554647 POR EVALUAR
14/05/2022 ND APROBADOS
11/06/2022 [TOTAL RESULTADOS

@& outlook.office.com/mail/inbox/id/AAQKADEXYTYxYTk4LWVIYZANDE2YSOSYWIZLWNmN2RIMDFKMjVjZgAQANZzQdenWI71CsdcTZUGWDKWH%3D/sxs/AAMKA.. 2 & =2 & O ‘ H

4 Descargar

Buscar

v = x

& Guardar en OneDrive

Formato certificacién
pIR ] g . complementaria -2554647

Qcultar correo electronico & X
v 3

o Retencién: 10 Year Delete (10 afios) Expira: Jue 03/06/2032
ke

& S & o

Lun 06/06/2022 7:00

Daniel Rengifo Medina
Para: CertificacionCab

= Formato certificacion comple...
L] 65 KB i h

Resultados

10 1006433213 |JUAN DEJESUS DURAN PEREZ

Buen dia adjunto ficha para certificar

11 1007466741 [JAIDER QUICENO JIMENEZ

12 1010143930  [JEFERSON ESTEBAN CARDONA CASTANO

13 1097040920  [sanTiaso |[TABORDA VERGARA

o Retencién: 10 Year Delete (10 afios) Expira: Sab 05/06/2032
813

14 1112933052 |MARLELLY DEL CARMEN |PARRA QUINTERO

15 1113038238 [HAROLD ESCOBAR LONDORNO

16 1116243056 [JOHN JAVIER RAMOS SALAZAR

CertificacionCab IS

17 1116245027 [LUZ KARIME CORTEZ OSPINA

Fara: Daniel Rengifo Medina Mié 08/06/2022 813

18 1116251834 [YANETH CHAMORRO 0STOS

19 1116261632 |VANESSA CASTRO CAPOTE

Cordial saludo instructor,

= ReporteJE.

£ informe Certificacion

Estadisticas del libro de trabajo

L Escribe aquf para buscar

Linea de atencién al ciudadano: 018000 9210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682

€1 dia ge hoy se procedio a dar continuidad a el proceso
de certificacitn de la ficha 2554647, Le invitamos a

Enviar comentarios a Microsoft consultar su certificacién aqui

GC-F-005V. 05
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B (2) WhatsApp * [ Correo: Daniel Rengifo Medina - x4

< c

& outlook.off i/inbox/id,

Excel Fermato certificacién complementaria ..

Insertar Dibujo Dizefio de pagina Férmulas

[OSTENCION DE CORTES {APROBADOS

POR EVALUAR

NO APROBADDS
[TOTAL RESULTADOS

[PROGRAMA
Fictia 2541874
FECHA INICIO _ [25/04/2022
FECHA FIN [23/05/2022
FOR CERTIFICAR

QKADEXYTYxYTkALWVIYZAtNDE2YS05YWIZLWNmN2RIMDFKMjViZgAQANmodEuo3jFIpEBUEBVU%2BBI%3D/sxs/AAMKAD... [ Q@ 12 ¥ o ‘ H

(8 Editar en el exploradar O | ~ Descargar & Guardar en OneDrive

SENA

B Ocultar correo electrénico  CF x

Buscar

ficha 2541874 para certificar [ RE=]

Retencién: 10 Vear Delete (10 afios) Expira: Dom 23/05/2032
D Josz

. Daniel Rengifo Medina
Para: CertificacionCab

[ Formato certificacion comple...

& 6 & P -

Jue 26/05/2022 1033

5948

1003215903 [JAIDER ADRIAN GUENIA BISCUE

Buen dia adjunto ficha para certificar

1006196216 [EIMER ELIAN ANGULO NUREZ

(@ Retencion: 10 Year Delete (10 3fios) Expira: Lun 24/05/2032

1051601290 [RICARDO LOPEZ GARZON

12:01

1080044514 [LEIDYJULIETH ORDONEZ CASTILLO

1087199402 [CRISTIAN JAVIER MONSALYO MONTARO

1088030415 [HEVDER WALTER LOPEZ FLOREZ

e CertificacionCab & & o
Para: Daniel Rengifo Medina Vie 27/05/2022 12:01

1107048457 [WILSON QRLANDO GUERRERQ ZAMBRANQ

1112464625 [LENY DAYANA GOMEZ LLANTEN

1113521669 [SILVANA ESCOBAR

Cordial saludo instructor,

1127214270 [YOSELVN YAZMIN FLOREZ CASTILLO

olalelololalelolalo|d

€1 dia de hoy se procedit a dar continuidad a el proceso

0

= ReporteJE £ Informe Certificacion

Estadisticas del libro de trabzjo

2 Escribe aqui para buscar

0 (2) WhatsApp X [ Correo: Daniel Rengifo Medina - X 4

<« c

& outlook.off nail/inbox/id,

Excel Formato certificacion complementaria -.. @l Editar en el explorador @O | ~

Archivo  Inicio  Insertar  Dibujo  Disefiodepégina  Formulas

PROGRAMA
= 2543197
FECHA INICIO_|26/04/2022
FECHA FIN j24/05/2022
POR CERTIFICAR

HIGIENE ¥ MANIPULACIC|APROEADDS

POR EVALUAR

NO APROEADOS
[TOTAL RESULTADOS

QKADEXYTYxXYTkALWVIYZAtNDE2YS0SYWI2LWNmN2RIMDFKMVZgAQAOQwWjphswFNDgFxvg859Qfs%3D/sxs/AAMKADE.. & & w2 W 0O ‘ H

Descargar & Guardar en OneDrive

de certificacion de Ia ficha 2541874, Le invitames a
consultar su certificacion aqui

(http:/ certificados sena.edu.co/) pasados 10 dias habiles

Enviar comentarios a Microsoft

5  1M48am.
Lluvia ligera Qv 6@ ESP 6/2022 %

v —

Ocultar correo electronico  CF bt

Buscar

ficha 2543197 b 3

Retencion: 10 Year Delete (10 afios) Expira; Dom 23/05/2032
D Jo2s

. Daniel Rengifo Medina & € &~
Para: CertificacionCab

[II] E;)rmatu certificacién comple... .

Jue 26/05/2022 1024

1006948386 [HELEN MURIEL VELEZ

Buen dia adjunto ficha para certificar

1116244351 [LUIS FERNANDO DE LA CRUZ PUZ

( Retencion: 10 Year Delete (10 fios) Expirai Lun 24/05/2032

1116722273 [KAROL LISSETE GALLEGO MURILLO

25829093 BERTHA LUCIA [TORRES MARTINEZ

31785199 BLANCA MELIDA DE LA CRUZ DE LA CRUZ

36289318 KAROLL SEPULVEDA SANCHEZ

38854310 WIRIAM GIRALDO VALLEIO

e CertificacionCab P N
Para: Deniel Rengifo Medina Vie 27/05/2022 1148

41105262 MARIA DEL ROSARIO  [PERDOMO DE MESA

66714823 [SANDRA NALLIVY MOSQUERA VALENCIA

Cordial saludo,

66729443 NELLY ZAPATA QUINTERD

-]
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0

El dia de hoy se procedio a dar continuidad a el proceso

i
= ReporteJE {3 Informe Certificacion

Estadisticas del libro de trabsjo

L Escribe aquf para buscar

Linea de atencién al ciudadano: 018000 9210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682

de certificacién de la ficha 2543197, Le invitamos 2
consultar su certificacion aqui

e comentarios = Micesot — (http://certificados sena.edu.co/) pasados 10 dias habiles

11:48a. m.
&® 27°C Luvialigera ) P =1

2022 2
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N

B (2) WhatsApp * [ Correo: Daniel Rengifo Medina - x4 ! = X

& c & outlook.off il/inb d/AAQKADEXYTYXYTk4LWVIYZAtNDE2YS05YWI2LWNmN2RIMDFKMVjZgAQAJuB5C86275CkXwjKhanYBc%3D/sxs/AAMKADEX... [&% Q |2 o ‘

Excel Formato certificacion complementaria -... K8l Editar en el explorador (D | ~ L Descargar ¢ Guardar en OneDrive 0 Ocultar correo electrénico  ©F X

Archivo Inicio Insertar Dibujo Dizefio de pagina Formulas  ~ Q Buscar

Ficha 2531753 para certificar [ RE=]

Retencién: 10 Vear Delete (10 afios) Expira: Dom 23/05/2032
D Jozz

Daniel Rengifo Medina & € & 7~
Para: CertificacionCab Jue 26/05/2022 1023

FICHA 2531753 POR EVALUAR
[FECHA INICIO 02/04/2022 NO APROBADOS
FECHA FIN 122/04/2022 [TOTAL RESUITADOS

PROGRAMA HIGIENE ¥ MANIPULACIC|APROBADOS I

Buen dia adjunto ficha para certificar

1116726069 [ALEXIS GOMEZ AGUDELD
25887216 MARIA CONSUELD GONZALEZ MEJIA
29898383 LEDY RODRIGUEZ CANAL
29898718 MARLENY CELADA CASTAND
25898944 MARIA AMPARD WILCHES PABON
25829057 MARTHA CECILIA BRICEND RODRIGUEZ
29899204 omaIRA 0SORIO RAMIREZ
29899969 [ALBA LIRIA QUINTERO CIFUENTES
25901038 [SANDRA LILIANA CASTARO LOZANO
31199087 PENNY CANCING RESTREPO
0

Retencion: 10 Vear Delete (10 afios) Expira: Lun 24/05/2032
D o

e CertificacionCab & & o
Para: Daniel Rengifo Medina Vie 27/05/2022 11:40

Cordial saludo instructor,

=
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0

€1 dia de hoy se procedit a dar continuidad a el proceso
de certificacitn de la ficha 2531753, Le invitames a

= ReporteJE £ Informe Certificacion consultar su certificacion aqui

- (http://certificados sena.edu.co/) pasados 10 dias habiles

Estadisticas del libro de trabzjo Enviar comentarios a Microsoft

11:49 2. m.
15/06/2022

& 27°C Lluvialigera ~ 7 Q) S ESP

Evaluaciéon de apropiacion de conocimientos del Manual de discapacidad
y sus politicas en el SENA
Soporte

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA AgenCia Pl:lb“ca
SENA
manuaL D piscapacioan v su poiinicaen L sena | DE EMPLEO

N

Hace constar:

Que el Sr(a) DANIEL RENGIFO MEDINA Identificado(a) con cédula de ciudadania
14889437 el dia 15/06/2022 aprobé la respectiva evaluacion de apropiacién de
conocimientos del Manual de Discapacidad y su Politica en el SENA.

La presente constancia tiene validez al interior de la entidad, en Ia generacidn de
una cultura institucional incluyente, como accién afirmativa para promover acciones
integrales y accesibles para las Personas con Discapacidad, de acuerdo con lo
contenido en |2 Resolucién 1726 de 2014, mediante la cual el SENA adopta su
Politica Institucional para la atencién de personas con discapacidad.

Direccion de Empleo y Trabajo - Secretaria General - SENA

Dsennds por Grupo Gestion e los S e -Ofonn on S

GC-F-005V. 05

Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 @ f vy O

Linea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica www.sena.edu.co



SENA

N

Ciudad y Fecha: Buga 06,07-06-2022

Lugar o enlace: Complejo piloto agroindustrial

Arreglo y afilado de cuchillos

{

@800
REDMINOTE 10

Linea de atencién al ciudadano: 018000 9210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682

© f v o

@SEMAcomunica

GC-F-005V. 05

www.senao.edu.co



